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Introdugfio

O Instituto Agrondmico através da SegSo de Plantas Arométicas, a qual, inclui,
também o estudo das plantas medicinais, inseticidas, corantes e especiarias, possue uma
execugdo um programa de pesquisas para as plantas produtoras de corantes, dispondo de
complementacio em recursos , financeiros através de Conv8nio firmado entre o
FINEP/CNPgq/IAC.

Frente a import&ncia econdmico-social crescente no contexto agroindustrial, duas
espécies de plantas: o urucum (Bixa orellana) @ o agafrio da India (Curcuma longa), se evi-
denciaram pelas suas reais potencialidades como produtoras de corantes para vérios seg-
mentos das inddstrias especialmente a de alimentos e bebidas. A demanda por informa-
¢bes e pesquisas segue paralelamente 3 esta tend8ncia crescente do interesse, pressio-
nando as Instituigbes pertinentes para a busca de resolugbes de questdes tecnolbgicas de
toda ordem. 2 -

Diante desta realidade, o IAC através da Segio de Plantas Aromdticas, contem-
plou estas espécies com um amplo programa de pesquisas na &rea fitotécnica, procurando
ir ao encontro da demanda por informagbes bésicas para a produgdo agroindustrial das -
mesmas. : :

Urucum

As pesquisas com o uvrucum no Instituto Agrondmico tiveram infcio na Seg&o de
Plantas Arométicas e Fumo no ano de 1982, com a introdugfio de material genético prove-
niente de diversos palses e regies do Brasil. Entretanto devido a uma série de dificulda-
des, esta iniciativa se resumiu no plantio desses germoplasma, ndo tendo continuidade sua
avaliaglo e conseqiente selecdo de materiais superiores @ melhores adaptados as condi-
¢bes edafo-climéticas do Estado de S&o Paulo. . '

A partir de 1988 as pesquisas com 0 urucum ganharam novo impulso, em conse-
gléncia do interesse despertado no seu cultivo. Atuaimente os trabalhos se dfo nas se-
guintes Areas: ‘

Coleta, introdugdo e estudo de germoplasma;
densidade de plantio;

métodos de propagagao;
levantamentos de pragas e doengas;

— nutricdo mineral;
— consorciagdo de culturas.

) A maioria dos projetos propostos encontfam-se em andamento, alguns j& produ-
_Zindo os primeiros resultados. - _

*Instituto Agrondmico de Campinas.
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Resultados obitidos

a) Variabilidade para resist8ncia a oldio

No gréfico abaixo, ¢ apresentado o comportamento das introdugBes de urucum,
plantadas na Estagdo Experimental de Pindorama (margo de 1988), com relagio & incidén-
cia de oldio. Cada dado representa a nota média de 24 plantas, As notas foram dadas indi-
vidualmente as plantas, da seguinte maneira:

0 - sem sintoma
1 - sintoma leve (poucas folhas afetadas)
2 - sintoma médio

3 - sintoma severo {muitas folhas afetadas)
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GRAFICO 1.

As coletas foram feitas em plantios nas localidades especificadas na Tabela 1.
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TABELA 1. Origem dos materiais (introdug6es) coletados,

Introdugéo Origem
1 Cuilaba (MT)
2 Cuiab4 (MT)
3 Vale do Ribeira (SP)
4 Vigosa (MG)
5 Severlnea {SP)
6 : Rezende (RJ)
7 Fernanddpolis (SP)
8 Colina (SP)
9 Sorocaba {SP)
10 Sto. Antonio de Posse (SP)
11 igarata (SP)
12 Tupi Paulista (SP)
13 Desconhecida
14 Guaraci (SP)
15 Sé&o José do Rio Preto (SP)
16 . Desconhecida
17 Desconhecida
18 lcém (SP)
19 - Desconhecida
20 Minas Gerais
21 Barretos (SP)
22 Desconhecida
23 Desconhecida
24 lcém (SP)
25 Desconhecida
.26 ~ Olfimpia (SP}
27 Peru

-~

‘Existe bastante variabilidade entre os materiais estudados, destacando as intro-.
dugbes de niimeros 4 {Vigosa) e 9 (Sorocaba) como promissoras.

As avaliagdes terdo prosseguimento e novos materiais estéo sendo in_troduzidosl
b) Secagem e armazenamento de sementes

Além dos projetos compreendidos por esse convénio, o 1AC tem executado uma
série de experimentos exploratérios, visando dar respostas 3s necessidades imediatas dos
agricultores e contribuir para o desenvolvimento do cultive do urucum, Dentre esses expe-
rimentos, encantram-se os estudos preliminares dos efeitos da secagem e armazenamento
no teor de bixina das sementes.

A secagem das sementes diretamente ao sol durante 0, 6, 12, 18 e 24 horas de
insolagdo, compreendida no perlodo de 9:00 &s 15:00 horas (més de novembro), n&o provo-
cou nenhum efeito na diminuig8o do teor de bixina, expressa como porcentagem do peso
total da semente (2,40; 2,39; 2,36; 2,30 e 2,31 respectivamente). O teor de umidade final
apés os diversos tratamentos variou de 5,09 a 6,43% respectivamente para 24 e 6 horas de
exposi¢ao. :

Foram estudados também os efeitos da temperatura, durante a secagem efetuada
em estufa, no teor de bixina das sementes. Os tratamentos foram de 50, 100 e 150 graus
centigrados, durante 1, 2 ou 3 horas.
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Na Tabela 2 abaixo s8o apresentados os dados obtidos.
TABELA 2. Teor de bixina (%) em fun¢&o da temperatura e tempo de secagem,

Horas de Secagem

Temperatura -
1 2 3
50 2,74* 2,59 2,46
100 2,59 2,39 2,41

150 1,28 0,40 0,27

*teor de bixina {%).

O teor inicial de bixina nas sementes era de 2,53%. As temperaturas de 50 e 100
graus centigrados durante os perfodos estudados nao tiveram efeito no teor de bixina, en-
tretanto a temperatura de 150 gravs centigrado causou gueda acentuada no teor em todos
os perfodos estudados.

Foram feitos alguns estudos preliminares para avaliagdo dos efeitos da armaze-
nagem no teor de bixina, utilizando 4 tipos diferentes de embalagem: sacos plasticos
transparentes, sacos pl4sticos opacos (pretos), sacos pléasticos frangados e sementes ex-
postas ao ambiente. As embalagens foram mantidas em galpfio bem ventilado e analisados
os teores de bixina mensalmente, tendo sido iniciadas as anélises em novembro de 1988.
N#io foram detectadas diferengas entre os tipos de embalagens utilizada. No gréfico abaixo
sfo apresentados os resultados até entéo obtidos {média dos 4 tratamentos, com 4 repeti-

¢bes cada).
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Recentqrpqn!e comega a surgir uma conscientizago dos perigos de intoxicagéo
com corantes.artlflmals largamente utilizados em vérios palses. Muitos desses governos,
dentre os quais o brasileiro, #ém imposto restrigbes & utilizag8o destas subst&ncias e assim
agmentando a demanda de corantes naturais provenientes de plantas, tais como urucum e
circuma,

Clrcuma

O agafro da India, {Curcuma longa), produtora de rizomas tradicionalmente conhe-
c{dos no 'mercado internacional como “turmeric”, considerada uma preciosa especiaria, tem
ainda hoje a maior parte da produ¢do mundial dirigida para esta finalidade, na sua maior
parte para compor os famosos temperos exéticos do tipo oriental.

Além de corante amarelo para alimentos a planta & largamente empregada como
condimento na Asia onde é cultivada e consumida em todo o continente. Os rizomas secos
e moidos sd0 o principal componente do pé de “curry”. O 6leo essencial, cujo rendimento -
na extraclo por arraste de vapor varia entre 1,5 e 7%, & utilizado nas indUstrias de alimen-

tos como flavorizante e na perfumaria para conferir caracterfisticas do tipo orientat.

O consumo mundial de cdrcuma ndo é determinado, sabe-se no entanto que o
pafs ‘maior produtor e também consumidor & a India; as importagbes dos palses europeus e
americanos, que mantinham registros de entrada de produto, no final da década de setenta,
sifuavam-se ao redor de 10.000 toneladas.

‘Por outro lado, atuaimente, hd uma tendéncia generalizada no mundo no sentido
da substituiglo de substancias usadas como aditivos artificiais por outros :de origem natu-
ral. Dentro deste contexto, a clircuma tem sido reconsiderada como fonte de matéria-prima
destinada a exira¢do de novas substéncias, para suprir amplos segmentos da inddstria ali-
mentar e de bebidas, através da contribui¢do dos produtos isolados de seus rizomas, sejam
corantes, representados pela curcumina, sejam os Sleos essenciais ou Oleo resina, de ex-
celentes e procuradas qualidades técnicas e organolépticas.

Conforme orientacio do programa, as pesquisas propostas pela Segéo Técnica
para-a Curcuma longa, tem com objetivos gerais,-0 estabelecimento de técnicas agronémicas
bésicas visando a viabilidade econfdmica -do cultivo, bem como das técnicas de aproveita-
mento dos rizomas. ’

Assim, através de -experimentagéo .¢ manejo de pardmetros diretamente relacio-
nados com a produgao dos fizomas, pretende-se a maximizagéo da produtividade e dos teo-
res em corante {curcumina) e Sleo essencial. :

Os projetos estdo implementados em regifes pedoclimaticas distintas a fim de
averiguar suas potencialidades produtivas relativas, no sentido de se promover novas pos-
sibilidades agricolas opcionais. Foram selecionadas 2 regibes de climas definidas, uma de
caracteristicas litor&neas (regido de clima fropical quente Umido com Indice pluviométrico
ultrapassando 1.500mm, ne Vale do Ribeira, incluindo os municipios de Registro, Pariquera
Agi, Sete Barras, Juqui4, etc}-e outra regido locatizada no médio planalto paulista {munici-
pio de Pindorama, de clima mesotérmico, de inverno, com Indice piuviométrico entre 1.000

-€1.500mm anuais).

Na busca do objetivo principal, foram propostos e se encontram em execugo 0s
seguintes projetos de pesquisa: .

a) Estudo de variantes — competico entre variedades disponlveis, no sentido da
avaliacao relativa das caracterisiicas: morfoldgicas, produtividade, composicdo de teores de
corante e dleo essencial e susceptibilidade &s doengas e &s pragas, avaliagbes das variagbes
intrinsecas ou devidas &s prdticas culturais ou ainda &s condigbes pedocliméticas distintas.
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b} Avaliagbes do tipo de rizoma-semente mais adequado ao plantio — registrando-
-se 0s tipos que produzem as plantas de emergéncia e crescimento de maior precocidade,
plantas mais vigorosas e maior produtividade, e cujo custo {rizoma-semente para plantio)
seja relativamente compensador. - :

¢) Utiliza¢8io de préticas culturais — avaliaghes do efeito de praticas culturais al-
ternativas e de uso conjunto, como: amontoa, uso de cobertura morta (mulching), irrigacao
{planalto paulista), sobre a produtividade.

d) Experimentagdo do uso da adubacgic mineral com 0s macro-nutrientes - nitro-
génio, f0sforo e potéssio sobre a produgéo de rizomas por hectare.

e) Fitossanidade - levantamento, registro, determinacio e controle das principais
pragas e mol¢stias ocorrentes durante o ciclo e medidas regulares para protegdo da planta.

f) Andlise de crescimento — observagbes e andlises fenolégicas em plantas con-
duzidas em casa de vegetagdo. Este projeto j& apresenta alguns resultados, relacionados a
seguir: .

Avaliagbes da produgédo, 4rea foliar e teor em curcumina, de piantas provenientes
de dois tipos de rizomas-sementes diferentes, isto &, "piao” e “dedo”. :

Observou-se uma substancial diferenca entre as plantas originadas de rizomas-
-semente do tipo ."pido™ e as plantas originadas de .‘dedos”. O grafico 3 apresentia a
diferenca de ganho de peso seco devido ao tipo de rizoma usado para plantio,

Dedo = 37,84 - 1,22X + 0,0127X= - 0,304x10-4X>
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GRAFICO Hll - Peso de clrcuma plantada com dedo e com pigo.
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O mesmo fenémeno observou-se na &rea foliar desenvolvida pelos dois tratamen-
tos, conforme observado no gréfico 4,
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GRAFICO IV - Area foliar de clrcuma em dois tipos de plantio.

A mailor 4rea foliar das plantas provenientes de.“pi&o” conseguem utilizar mais
energia luminosa e conseqlientemente, gerar mais massa e corante. No gréf?co 5 & mostra-
da a produgdo de corante por planta, onde observa-se a vantagem final obtida pelas pian-

tas V'pige”.
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CURCUMINA TOTAL
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GRAFICO V-~ Ganho de curcumina em dois tipos de plantio.
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